Sablet

AOP COTES DU RHONE VILLAGES SABLET - BLANC

‘u 5 CEPAGES
40% Roussane, 40% Marsanne, 20% Clairette

SOLS
Sols légers 2 la limite des coteaux de Sablet.

VITICULTURE
Certifié bio avec travail du sol mécanigue et fumure organigue.

VINIFICATION

Pressurage, fermentation de 6 a 10 jours en cuve a une température de 18°C,
fermentation malo-lactique bloquée pour préserver l'acidité. Les cépages
sont vinifiés ensemble. Filtration avant mise en bouteilles.

GARDE
2ans

DEGUSTATION
@ 5 5444 @ . @ Belle couleur pale, nuances argentées, Iégérement voilé.

SABLET > AU nez des arbmes de fleurs blanches.
(07

COTES DU RHONE VILLAGES

APPELLATION D'ORIGINE PROTEGEE

@ Bouche ample, fumée, ronde, grasse et opulent.

MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
SCEA VIGNOBLES DES PASQUIERS - 84110 SABLET FRANCE

iy PRODUCT OF FRANCE - VIN BIOLOGIQUE md
CONTIENTDESSULETES - CONTANSSULTES

ACCORDS METS & VINS
Aapprécier a lapéritif, avec un poisson, des coquilles Saint-Jacques.
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