Sablet

D AOP COTES DU RHONE VILLAGES SABLET - BLANC

CEPAGES
40% Roussane, 40% Marsanne, 20% Clairette

SOLS
Sols légers a la limite des coteaux de Sablet.

VITICULTURE
Certifié bio avec travail du sol mécanique et fumure organigue.

VINIFICATION

Pressurage, fermentation de 6 a 10 jours en cuve a une température de
18°C, fermentation malo-lactigue bloguée pour préserver 'acidité. Les
cépages sont vinifiés ensemble. Filtration avant mise en bouteilles.

GARDE
2 ans

X DEGUSTATION
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SABLET > AU nez des ardbmes de fleurs blanches.
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@ Bouche ample, fumée, ronde, grasse et opulent.

= MIS EN BOUTEILLE AU DOMAINE
SCEA VIGNOBLES DES PASQUIERS - 84110 SABLET FRANCE

14% PR
s ol. 00UCT OF FRANCE 750 ml
CONTIENT DS SULTTES - CONTANSSULATTES

ACCORDS METS & VINS
A apprécier a l'apéritif, avec un poisson, des coguilles Saint-Jacques.
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